
NA MESA

CARPACCIO
COUVERT
TÁRTARO DE ATUM
SPEZZATINO 

6€
5€
8€
9€

SALADA 4EVERCLUB

PIZZA CALZONE

PIZZA PORTAFOGLIO

PIZZA PARMA

PIZZA 4EVERCLUB

PIZZA FATMAMA

LASANHA DE CARNE

RISOTTO COGUMELOS

PANACOTA FRUTOS VERMELHOS

ESPETADA DE FRUTA
TIRAMISU

BROWNIE

BIFE ALCATRA
Medalhão de bife de alcatra banhado
numa redução balsâmica,
acompanhado com puré de batata e
um mix de legumes salteados, azeite
sal e pimenta

15€

BACALHAU C/NATAS 
Lascas de bacalhau em camadas com
cebola, batata frita,molho bechamel,
noz-moscada, gratinado em queijo
mozzarela, azeite sal pimenta e salsa

14€

LOMBINHO BACALHAU

ENTRECÔTE (2PX)

TOMAHAWK MATURADO

TAGLIATELLE POMODORO

TAGLIATELLE DI MARE

MASSA GRANA PADANO

Cogumelos trufados com crocante de
queijo gorgonzola, natas, panko no
forno, azeite sal e pimenta,
acompanhado de tostas aromatizadas

ENTRADAS
ESPETADA CAPRESE 
SALGADOS 
BOLA DE CARNE
PRESUNTO LAMINADO
TÁBUA QUEIJOS/ENCHIDOS
PÃO ALHO
FOCACCIA
CANAPÉ SALMÃO
CANAPÉ MELÃO/PRESUNTO
NACHOS C/GUACAMOLE

ESPUMANTE
PETRONI

WELCOME DRINK

PRATO PRINCIPAL
SALADA BURRATA 
Rúcula, burrata, cebola roxa, tomate
Cherry, vinagrete de mel e mostarda,
frutos secos, pêssego assado, redução
de balsâmico e Croutons

15€

Mix saladas, frango panado em
Panko, presunto, ananás confitado,
frutos secos, vinagrete de mel e
mostarda, lascas de queijo parmesão
e croutons

Molho tomate, queijo mozzarela,
cogumelos, ovo, queijo gorgonzola,
nduja, pesto, pasta trufa, rúcula,
azeite sal e pimenta

Massa dobrada refugada em
burrata fresca, tomate cherry,
presunto laminado, rúcula, pesto,
azeite sal e pimenta

Molho de tomate, queijo mozzarela,
presunto laminado, rúcula, redução
de vinagre balsâmicO, lascas de
queijo parmesão, azeite sal e pimenta

Massa tomate, queijo mozzarela,
tomate Cherry, cebola roxa, salame
picante, pepperoni, oregaos,
mangericao, azeite sal e pimenta

Molho de cogumelos, mix de
cogumelos, queijo mozzarela, queijo
provolone fumado, bacon crocante,
azeite trufado sal e pimenta

Arroz arboreo, com mix de
cogumelos, espargos, queijo
parmesano, panceta, azeite sal e
pimenta

Placas de massa, carne picada,
molho bechamel, gratinada com
queijo mozzarela e parmesão, azeite
sal e pimenta

SOBREMESAS
Panacota de baunilha, crumble e
frutos do bosque confitados

Mix de frutos da época
Biscoitos la reine, mascarpone,
chocolate de leite e crumble de licor
disaronno

Brownie de chocolate, doce de leite,
crumble acompanhado de gelado de
baunilha

14€

15€

17€

16€

15€

17€

16€

16€

14€

Lombo de bacalhau acompanhado de
puré de abóbora cremoso e mix de
legumes salteados

Tomahawk maturado grelhado em
carvão, acompanhado de batata
frita da casa, legumes salteados e
molhos

20€

50€

90€/KG

Massa tagliatelle, molho pomodoro,
tomate cherry, queijo mozzarela,
mangericao, azeite sal e pimenta

Massa Tagliatelle envolta num caldo
de marisco, camarão, gambas,
terminado num panko de especiarias,
azeite sal e pimenta

16€

17€

Tagliatelle envolto em natas e Grana
Padano acompanhado por 3 ingredientes
(Cogumelos, Espargos, Gambas, Tomate
Cherry, Frango & Bacon)

20€

7€

7€

7€

5€
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Entrecôte grelhado em carvão
acompanhado com batata frita da
casa, legumes salteados e molhos



// TINTO

Touriga Nacional & Touriga
Franca & Tinta Roriz 

20€VINHAS DO CÔA

Touriga Nacional & Touriga Franca
& Tinta Roriz & Alicante Bouschet

30€PALATO 

Touriga Nacional
35€BELLA 

Touriga Nacional & Touriga Franca
& Tinta Roriz & Sousão

36€CRASTO SUPERIOR 

Trincadeira & Aragonez & Alicante
Bouschet

49€CARTUXA COLHEITA

Touriga Nacional 

60€MAGNUM BELLA

// BRANCO

Rabigato & Viosinho

20€VINHAS DO CÔA

Rabigato & Viosinho
& Códega do Larinho

30€PALATO 

Sauvignon Blanc
35€BELLA 

Viosinho&Verdelho

36€CRASTO SUPERIOR

Antão Vaz & Arinto & Roupeiro
49€CARTUXA 

Rabigato & Códega & Donzelinho
& Viosinho & Arinto

75€REDOMA RESERVA 

Sauvignon Blanc

60€MAGNUM BELLA 
Antão Vaz & Arinto

120€PÊRA MANCA

// ROSE

 Touriga Nacional
20€LACRAU ROSÉ 

Touriga Nacional & Touriga Franca
& Tinta Roriz

30€PALATO ROSÉ

Pinot Noir 

35€BELLA ROSÉ 

Pinot Noir 

60€MAGNUM BELLA

// ESPUMANTE

Airen
20€BRUNMEL 

Aragonês
20€BRUNMEL ROSÉ

Gouveio & Malvasia Fina & Touriga Franca

38€VÉRTICE ROSÉ

Gouveio & Malvasia Fina

59€VÉRTICE MILLÉSIME

Gouveio & Malvasia Fina & Rabigato
& Viosinho & Códega

38€VÉRTICE CUVÉE

// CHAMPAGNE
100€POL ROGER RESERVA

Chardonnay, Pinot Noir & Meunier
80€MOET CHANDON

Pinot Meunier, Chardonnay e Pinot Noir
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https://www.google.com/search?sca_esv=e76cee1625f956b3&sxsrf=AE3TifPEPWSBBEJ-6vLeeX2nCNOxAUK34A:1763566722149&q=champanhe+moet+chandon&spell=1&sa=X&ved=2ahUKEwiTqouAxv6QAxUS5AIHHZMkIAcQkeECKAB6BAgREAE

